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HALIM FOCALI MESLEKIi VE TEKNiK ANADOLU LiSESIi
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OGRETMENLER ARASI
ZEYTINYAGLI YEMEKLER
GENEL SARTNAMESI
}(igllggaggél: YER Foga Belediyesi Sosyal [Tesisleri
YARISMANIN
YAPILACAGI TARIH 23 Kbl 2015
YARISMANIN KONUSU ZEYTINYAGLI YEMEKIER
YARISMA EKiPLERI Her 6gretmen bireysel alarak
Milli Egitim Bakahll%l Mesleki  Gelisim Programu
kapsaminda gretmenler arasi sosyal iletigimi saglamak,
sosyal becerilerini | qrtaya koyarak birbirleri ile
YARISMANIN AMACI etkilesimlerini  saglamak.  Ayrica iilkemize  ait

Zeytinyagli yemek ¢esitlerini sergileyerek birbirlerine
aktarmak.

Ogretmenlerin  farkli | platformlarda da bir araya

gelebilecegini gostermek,

|kiilttir zenginligimizi ortaya

koymak.

YEMEK YARISMASI YONERGESI

Konu : Zeytinyagli yemekler

YARISMA KURALLARI

sidilile katilabilir.

1- Milli Egitim Bakanhginda ¢alismakta olan her personel katilabilir.
2- Yarismaya her 6gretmen 1 (bir) zeytinyagh yemek ce
3- Her ekip bir kisiden olusacaktir.

2=
Ilge Milli Egitim Miidiirliigiine yapmalidir.

siire verilecektir.

Yarismaya katilacak dgretmenler en ge¢ 19 KASIM 2019 tarihine kadar bagvurularim Foga
Yangma alaninda yarigmacilara dnceden pisirdikleri yemeklerini sunmalart i¢in 20 dakika

Yemek regetelerini 2 niisha olarak (A4 kagit), yarigmaya baslamadan dnce detayl olarak

(miktar, gram, bardak ya da kagik hesabi olabilir.) hazilayp jiiriye teslim edecek.

Yarigma Tarihi  :20/11/2019

Yarigma Saati

hazirlayacaktir.

1 11:00-12:00 (12:00-13:00 arast jiiri degerlendirmelerini yapacak)
Bu yarismada yarismacilar biri jiiriye, digeri standa olmak iizere 2 (iki Yemek Tabagi) tabak
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8- Yarigmacilar sunum i¢in kendi tabaklarini kullanabilirler.

9- Yemegin sunumu i¢in yemek ile uyumlu yenilebilir her tiirlii garnitiirleme ve siisleme
yapilabilir.

10- Yarismanun igerigi; dnceden pisirilmis yemegin verilen siirede, standartlara uygun olarak hem
gorsellik hem de yaraticilik agisindan en iyi sekilde siislenmesi ve sunumudur.

11- Juri degerlendirme olgiitleri agagidaki gibi olacaktir.

Degerlendirme élgiitleri

A) Yemegin sunumu ve goriiniisii (Gorsel etki, tabak uyumu, dogru porsiyon, renk
kompozisyonu vb.)

B) Yemegin lezzeti (Tat ve ¢esni kombinasyonu)

C) Yemegin kokusu

D) Yemegin kivami (Malzemelerin dogru kullanimi ve yemegin dokusu)

E) Orijinallige uygunluk

JURI DEGERLENDIRMESI

PTRUIE PUAN YARISMACILAR |

SRS ThER DEGERL| 1 [2 [3[ 4 [[5[[6 [ 7 [8]9 [10][11]12
Yemegin sunumu ve
goriiniisii 30 Puan
Yemegin lezzeti 40 Puan
Yemegin kokusu 10 Puan

T

Yemegin kivamm 10 Puan

Orijinallige uygunluk | 10 Puan

TOPLAM PUAN 100
Puan

Jiiri ﬂy&si
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